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LA NUOVA DEL SUD—-MATERA E PROVINCIA

Il riconoscimento ha tenuto conto del valore degli antichi sapori regionali
® ® ° 0 LR
Il marchio D1 Leo campione di qualita

Nell’ambito di Expo consegnato il premio “Consumo di Qualita Awards”

MATERA - Di Leo Pietro
SpA. aziendanatanel 1860
ad Altamura e con sede a
Matera, impegnata nella
produzione e commercializ-
zazione di prodotti da forno,
sl e aggiudicata il premio
"Consumo di Qualita
Awards” nella categoria
Tmprenditori Promosso dal-
I'Asel (Agenzie di Sviluppo
FEconomicolocale), organiz-
zazione finalizzata alla pro-
mozione di un equo svilup-
Ppo soclo-economico, giunto
all'ottava edizione e celebra-
to quest’anno nella cornice
dell’'Expo di Milano. 1l pre-
mioe statoconferitoalla Di
Leo per la ‘promozione del
consumodi qualita e, in par-
ticolare, per la divulgazio-
ne delle tradizioni enogastro-
nomiche italiane locali di
qualita e degli antichi sapo-
riregionali’. Lelemento che
hadestato maggiore atten-
zione nella giuria orientan-
dolanell'aggiudicazione del
premioallaDileoestatoevi-
denziato durante la conse-
gna del premio a Pietro Di
Leo, amministratore unico

dell’'azienda: la promozione
da 25 anni di un consumo
consapevole con la creazio-
ne della linea Fattincasa’, i
biscotti senza oliodi palma,
che ben rappresentano il
mix traidentita tradiziona-
lee attenzione salutistica. E
su altri due prodotti senza
olio di palma puntera la Di
Leo durante la sua presen-
za.ad Anuga, manifestazio-
ne leader a livello mondia-
le nel settore Food e Beve-
rage, In programma.dal 10
al 14 ottobre a Colonia. La
rassegna sara l'occasione,
infatti, per presentareperla
prima volta all’'estero le
nuove linee di biscotti ‘Ca-
veosi’, dedicati al territorio
lucano, eibiologici Fiorbi’,
entrambi senza olio di pal-
ma. Ispirafi al tipico ‘sasso
caveoso di Materaeallatra-
dizione materana, i ‘Caveo-
si’sonostatiideati daDileo
per sostenere ‘Matera 2019
- Capitale Europea della Cul-
tura’. Realizzati con olio ex-
travergine doliva e vino
bianco Igp Basilicata, i ‘Ca-
veosi’- nelle due varianti con

e ol

shoccia nel anc

gocee di cioceolato o man-
dorle -, sono un perfetto mix
tra biscotto e dolcetto idea-
le per accompagnare, nel do-
popasto, vini liquorosi. La
linea Fiorbi’, invece, é rigo-
rosamente biologica; 1 biscot-
tlsonorealizzati con ingre-
dienti non trattati (come lo
zuccherodicanna)eingre-
dienti di alta qualita (come
I'olio extravergine d’'oliva e
farine autoctone, come la se-
mola di grano duro varieta
Cappelli). “Tl premio "Consu-
modi Qualita Awards™ ha
detto Pietro Di Leo—ci riem-
pie di soddisfazione e rappre-

el piclegice:

senta per noi un’ulteriore
conferma di aver intrapre-
50, con la produzione di pro-
dotti da forno gustosi e ge-
nuini, lastrada giusta. Sia-
mo stati pionieri 25 anni fa
nella produzione di biscot-
ticonloliodimaiseoggilo
siamo in quella con olio ex-
travergine doliva per garan-
tire prodotti sempre pit di
qualita e genuini. Alla Anu-
gadi Colonia presenteremo
1 nostri nuovi prodotti sen-
za.olio di palma, convinti che
questo percorso possa esse-
re apprezzato anche al-
l'estero”.



